La liste des allergénes présents volontairement dans les préparations est affichée a I'entrée du restaurant,

Cours Saint Francois de Sales
Menu du lundi 1er au vendredi 05 avril 2024

Lycéens et internes

conformément au réglement UE n° 1169/2011

Midi
Soir
Salade verte a composer Fromages Corbeille de fruits
Midi Assortiment de crudités Paélla "maison" Riz pilaf Yaourts Compote "maison"
Friand Galette emmental-épinards Légumes de saison Laitages de la Ferme de la Marque Brownie
Fromages Fruits
Soir Crudités, salade verte, tourte au fromage Yaourts Mousse au chocolat
Laitages de la Ferme de la Marque
Fromages Corbeille de fruits
Midi Assortiment de crudités Rognons de beeuf Purée Yaourts Compote "maison”
Légumes de saison Laitages de la Ferme de la Marque Génoise
Fromages Fruits
Soir Bar d salade, burger "maison", frites Yaourts Brownie
Laitages de la Ferme de la Marque
Salade verte a composer , ) Fromages Corbeille de fruits
Midi Assortiment de crch’ﬁ'rés SILUE AL R AT Pates Yuour-?rs Compote "maison"
Taboulé Quenelles gratinée Légumes de saison Laitages de la Ferme de la Marque Tarte "maison
Fromages Fruits
Soir Crudités, salade verte, raviolis gratinés Yaourts Cake "maison"
Laitages de la Ferme de la Marque
Salade verte a composer . . Fromages Corbeille de fruits
Midi Assortiment de crudités SABED PREES ER Guen [TguEP Frites fraiches Yaourts Compote "maison"
Charcuterie Poisson du marché Légumes de saison Laitages de la Ferme de la Marque Pudding
Soir

Des modifications peuvent intervenir suivant les approvisionnements de produit frais




